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ABSTRAK

Ihwan Adyatma (2201400210) Penambahan Fermentasi Tepung
Kulit Pisang Kepok (Musa paradisiaca L) Dalam Ransum Dengan Level
Berbeda Terhadap Kandungan HDL dan LDL Ayam Kub dibimbing oleh
Nurul Amin dan Irmayani.

Penelitian ini bertujuan untuk mengetahui pengaruh penambahan
fermentasi tepung kulit pisang kepok (Musa paradisiaca L) dengan level
berbeda terhadap kandungan HDL dan LDL. Penelitian ini menggunakan
Rancangan Acak Lengkap (RAL) yang terdiri dari 4 perlakuan PO (sebagai
Kontrol), P1, P2 dan P3. Setiap perlakuan diulang sebanyak 3 kali
sehingga terdapat 12 unit, adapun level pemberian pada pakan sebagai
berikut . PO : Tanpa perlakuan (0%). P1 : Fermentasi tepung kulit pisang
kepok 5% dari jumlah pakan. P2 : Fermentasi tepung kulit pisang kepok
10% dari jumlah pakan. P3 : Fermentasi tepung kulit pisang kepok 15%
dari jumlah pakan. Hasil penelitian menunjukan bahwa penambahan
Fermentasi Tepung Kulit Pisang Kepok (Musa paradisiaca L) pada level
yang berbeda tidak berpengaruh nyata (P=0,05) terhadap kandungan
HDL dan LDL. Rata-rata kandungan HDL PO (39,77 mg/dl), P1 (39,67
mag/dl), P2 (35,33 mag/dl) dan P3 (40,33 mg/dl) dan kandungan LDL PO
(48,00 mg/dl), P1 (67,67 mg/dl), P2 (37,33 mg/dl) dan P3 (52,00 mg/dl).
Adapun perlakuan terbaik yaitu pada perlakuan P3 dengan penambahan
fermentasi tepung kulit pisang kepok sebanyak 15%.

Kata kunci : Ayam KUB, Fermentasi Tepung Kulit Pisang Kepok
(Musa paradisiaca L), Pakan Alternatif, Kandungan
HDL dan LDL.
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ABSTRACK

Ihwan Adyatma (2201400210) Addition of Kepok Banana Peel
Flour (Musa paradisiaca L) Fermentation in Rations with Different Levels
on HDL and LDL Content of Kub Chickens guided by Nurul Amin and
Irmayani.

This study aims to determine the effect of adding kepok banana
peel flour fermentation (Musa paradisiaca L) with different levels on HDL
and LDL content. This study used a Completely Randomized Design
(CRD) consisting of 4 treatments PO (as Control), P1, P2 and P3. Each
treatment was repeated 3 times so that there were 12 units, the levels of
feed administration were as follows. P0O: No treatment 0%. P1: Kepok
banana peel flour fermentation 5% of the amount of feed. P2: Kepok
banana peel flour fermentation 10% of the amount of feed. P3: Kepok
banana peel flour fermentation 15% of the amount of feed. The results
showed that the addition of Kepok Banana Peel Flour Fermentation (Musa
paradisiaca L) at different levels did not have a significant effect (P>0.05)
on HDL and LDL content. The average HDL content of PO (39.77 mg/dl),
P1 (39.67 mg/dl), P2 (35.33 mg/dl) and P3 (40.33 mg/dl} and LDL content
of PO (48.00 mg/dl), P1 (67.67 mg/dl), P2 (37.33 mg/dl) and P3 (52.00
mg/dl). The best treatment was treatment P3 with the addition of 15%
Kepok banana peel flour fermentation.

Keywords: KUB Chicken, Kepok Banana Peel Flour Fermentation
(Musa paradisiaca L), Alternative Feed, HDL and LDL
Content.
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