
Lampiran 1. Lembar Observasi Penelitian 
 
 

Lembar ObservasiHygiene Sanitasi Penjual dan 
Analisis Bakteri Escherechia Coli pada Jus Jeruk 

yang dijual oleh Pedagang di Wilayah Kota Pare-Pare 
 

A. KARAKTERISTIK RESPONDEN (PENJUAL/PE
NGOLAH MINUMANAN JUS JERUK) 

 

1. Nomor urut responden   : 

2. Umur     : 

3. Jenis kelamin    : 

4. No. Sampel    : 

 

B. LEMBAR OBSERVASI 

a) Pemilihan Bahan Baku Minuman Jus Jeruk 
1. Es batu yang digunakan berasal dari air yang 

sudah dimasak sampai mendidih 

a. Ya dimasak sampai mendidih 

b. Tidak dimasak dan berasal dari air gallon 

2. Jus jeruk menggunakan air gula 

a. Ya   b. Tidak 
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3. Buah yang digunakan dalam keadaan baik 

mutunya, segar dan tidak busuk. 

a. Ya    b. Tidak 

b) Pengolahan Minuman Jus Jeruk 

I. Penjamah Minuman 
1. Mencuci tangan setiap kali hendak menangani 

minuman 

a. Ya   b. Tidak   

2. Memakai celemek 

a. Ya   b. Tidak   

3. Memakai tutup kepala 

a. Ya   b. Tidak   

4. Memakai alas tangan (sarung tangan) 

a. Ya   b. Tidak  

5. Kuku dalam keadaan pendek dan bersih 

a. Ya   b. Tidak  

6. Menjaga kebersihan pakaian 

a. Ya   b. Tidak   

7. Penjamah minuman tidak menderita batuk atau 

influenza 

a. Ya   b. Tidak   
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II. Tempat Pengolahan Minuman 

8. Lingkungan Penjual minuman jus jeruk selalu 

bersih 

a. Ya   b. Tidak 

9. Lingkungan Penjual minuman jus jeruk, tidak 

becek 

a. Ya   b. Tidak 

10. Tempat pengolahan bebas vector 

a. Ya   b. Tidak 

11. Tersedia tempat sampah 

a. Ya   b. Tidak 

12. Tersedia saluran pembuangan air limbah yang 

berasal dari tempat mencuci peralatan minuman 

a. Ya   b. Tidak 

 
III. Cara Pengolahan Minuman 

13. Tidak sambil merokok 

a. Ya   b. Tidak   

14. Tidak sambil menggaruk anggota badan (telinga, 

hidung, mulut atau bagian lainnya) 

a. Ya   b. Tidak  
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15. Tidak batuk atau bersin dihadapan minuman yang 

dibuat dan atau tanpa menutup mulut atau hidung 

a. Ya   b. Tidak 

16. Tidak bercakap-cakap saat menangani minuman 

a. Ya   b. Tidak 

 
c) Lingkungan Usaha Penjualan Minuman Jus Jeruk 

1. Lingkungan usaha terhindar dari vektor (lalat, 

tikus, kecoa) 

a. Ya   b. Tidak 

2. Lingkungan usaha tidak dekat dari sumber 

pencemaran (minimal 500 m dari sumber 

pencemaran) 

a. Ya   b. Tidak 

3. Dilengkapi fasilitas air bersih 

a. Ya   b. Tidak 
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Lampiran 3. Dokumentasi 

 

 

 
 

 

 

 

 

  
 

 
 
 
                  

 

Gambar 1 : 

Membuka sampel 
menggunakan pipet  untuk  
kemudian dimasukkan  ke  
dalam tabung reaksi 

 

Gambar 2 : 

 Memasukkan  sampel 
kedalam Tabung yang 
berisi 10 ml kaldu untuk 
melakukan uji penduga 
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