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Lampiran 1. Daftar Nama (UKM) usaha kecil dan menengah di kota 

parepare 

Table 6.1 

Daftar  Nama Usaha menu dan harga pada enam Usaha 

Kecil Menengah Di Kota Parepare. 

No Nama Usaha Menu dan harga 

1.  

 

 
UKM Kuliner 
Istana Kanse 
 
 
 

 Kanse telur                  = 5.000 / 7.000 

 Kanse ikan                   = 7.000 

 Kanse ikan+telur          = 8.000 / 10.000 

 Kanse ayam kecap       = 12.000 

 Kanse ayam palekko    =12.000 

 Kanse palekko itik        = 15.000 

 Kanse paru rica            = 15.0000 

2.  
UKM Kuliner 

Warung bunda 

 Kanse telur                   = 5.000   

 Kanse ikan+telur          = 7.000 

 Kanse + ayam + telur   = 10.000 

3.  

UKM Kuliner 

Warung sop 

saudara 

Menu tanpa nasi 

 Sop saudara                =10.000 

 Sop paru                      =10.000 

 Ikan bolu bakar            = 10.000 

 Ayam goreng               = 13.000 

 Ayam bakar                 = 13.000 

Menu nasi  
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 Nasi putih                   =5.000 

 Nasi kuning telur sepotong = 5.000 

 Nasi kuning ikan                 = 7.000 

 Nasi kuning ayam               = 10.000 

 Nasi kunimg ayam + ikan   = 13.000 

 Nasi kuning ikan + telur      = 10.000 

 Nasi kuning daging             = 15.000 

 Nasi kuning paru manis/rica= 15.000 

4.  

UKM Kuliner 

Warung 

podomoro 

 Nasi ayam goring 

 Nasi ayam bakar 

 Nasi campur ayam 

 Nasi campur ikan 

 Nasi goreng 

 Mie bakso 

 Mie pangsit 

 Mie goring 

 Mie kuah 

 Gado-gado 

5.  
UKM Kuliner 

Warung putri 

 Nasi ayam lalapan     =20.000 

 Nasi campur ayam     = 15.000 

 Nasi ikan                     = 15.000 

 Nasi goreng                = 15.000 

 Nasi pecel telur           =15.000 
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 Nasi soto ayam           =13.000 

 Mie goreng                  = 15.000 

 Mie kuah                     =15.000 

 Mie pangsit                  =12.000 

 Mie bakso tennis          = 13.000 

 Gado-gado                   =15.000 

 Mie pangsit + bakso      = 15.000 

6.  
UKM Kuliner 

Mba nur 

  
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Lampiran 2. Pedoman Wawancara  

PEDOMAN WAWANCARA 

Judul 

STRATEGI MANAJEMEN SUMBER DAYA MANUSIA PADA BISNIS 

KULINER (STUDI PADA BEBERAPA USAHA KULINER SKALA KECIL 

DAN MENENGAH) DI KOTA PAREPARE 

Responden : Pemilik Usaha Kecil Menengah di Kota Parepare 

Nama usaha : Usaha Keliner Skala Kecil dan Menengah 

Pertanyaan : 

1. Tahun berapa memulai usaha kuliner? 

2. Berapa jumlah karyawan? 

3. Jadwal beroporasi (buka/tutup usaha kuliner? 

4. Sistem usaha yang digunakan dalam usaha kuliner? 

5. Apa saja peluang dan kendala dalam menjalankan usaha kuliner? 
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Lampiran 3. Surat Pengantar Penelitian 

 

 

 

 

 

Lampiran 3 Surat Pengantar Penelitian 
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Lampiran 4. Surat Permohonan Izin Penelitian 
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Lampiran 5. Surat Rekomendasi Persetujuan Penelitian 
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Lampiran 6. Surat Izin Meneliti  
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Lampiran 7. Surat Telah Meneliti 
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Lampiran 8. Dokumentasi Penelitian 
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Lampiran 9. Surat Keterangan Terbit Jurnal 
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Lampiran 10. Lembar  Konsul Bimbingan Proposal 
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Lampiran 11. Rekomendasi Perbaikan Proposal 
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Lampiran 12.  Berita Acara Seminar Proposal 
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Lampiran 13. Surat Keputusan Pembimbing 
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Lampiran 14. Lembar Konsul Bimbingan Hasil 
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Lampiran 15. Lembar Persetujuan Ujian Hasil 
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Lampiran 16. Berita Acara Seminar Hasil 
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Lampiran 17. Rekomendasi Perbaikan Hasil  
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Lampiran 18.  Undangan Penguji Ujian Skripsi 
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Lampiran 19. Lembar Konsul Bimbingan Skripsi 
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Lampiran 20. Lembar Persetujuan Pembimbing  Ujian Skripsi 
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Lampiran 21. Persetujuan Rekomendasi Perbaikan Skripsi 
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Lampiran 22. Surat Keterangan Plagiasi 
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