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ABSTRAK 

 Sulfika (217 150 019) Pengaruh bakteri asam laktat terhadap daya awet 

ikan bandeng (chanos chanos) asin berdasarkan uji organoleptik di bawah 

bimbingan Bapak Sahabuddin selaku pembimbing pertama dan Ibu Fitri Indah 

Yani selaku pembibimbing kedua. 

 Tujuan dalam penelitian ini adalah untuk menganalisis pengaruh bakteri 

asam laktat terhadap daya awet dan organolektip Ikan Bandeng (Chanoschanos), 

penelitian ini dilaksanakan selama 33 hari terhitung mulai 22 juni 2021 sampai 24 

juli 2021 di kelurahan Mangkoso, Kecematan Soppeng Riaja, kabupaten Barru. 

Bahan uji yang digunakan ikan bandeng (Chanos chanos) dan Bakteri asam laktat. 

Alat yang digunakan waring kegunaan untuk penjemuran ikan, pisau/gunting 

kegunaan untuk menyiangi ikan, keranjan kegunaan menyimpan ikan, kamera 

kegunaan untuk dokumenstasi, timbangan kegunaan untuk menentukan berat ikan, 

dan gelas ukur kegunaan untuk menentukan dosis Bakteri yang di gunakan. 

Sedangkan Bahan yang di gunakan ikan bandeng sebagai bahan uji dan Bakteri 

asam laktat dan Garam sebagai bahan campuran. Dosis bakteri yang di uji coba, 0 

(kontrol). 100ml, 150ml, dan 200ml. Parameter yang di amati penampakan, rasa, 

aroma, dan tekstur. Dari hasil uji organoleptik terdapat pegaruh bakteri asam 

laktat dosis 200ml. Untuk mengetahui data yang diperoleh dalam penelitian ini di 

tampilkan dalam bentuk grafik dan tabulasi untuk melihat pengaruh perlakuan di 

analisis menggunakan sidik ragam (ANOVA) dan uji lanjut turkey guna untuk 

mengetahui perbedaan pengaruh antara perlakuan, sedangkan alat bantu yang 

digunakan Spss versi.17.0 for windows, untuk penyajian grafik dan tabulasi data 

menggunakan microscoft exsel 2010. 

 

Kata kunci: Uji organoleptik, daya awet, Bakteri asam lakat, ikan bandeng 

(Chanos chanos). 
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ABSTRACT 

 The purpose of this study was to analyze the effect of lactic acid bacteria 

on the durability and organolective of Milkfish (Chanoschanos), this research was 

carried out for 33 days starting from June 22, 2021 to July 24, 2021 in Magkoso 

Village, SoppengRiaja District, Barru Regency. The test materials used milkfish 

(chanoschanos) and lactic acid bacteria. The tools used are warings for drying 

fish, knives/scissors for weeding fish, baskets for storing fish, cameras for 

documentation, weighing scales for determining the weight of fish, and measuring 

cups for determining the dose of bacteria used. While the material used is milkfish 

as a test material and lactic acid bacteria and salt as a mixture. The dose of 

bacteria in the trial, 0 (control). 100ml, 150ml, and 200ml. Parameters observed 

were appearance, taste, aroma, and texture. From the results of the organoleptic 

test, there was an effect of lactic acid bacteria at a dose of 200ml. To find out the 

data obtained in this study are displayed in the form of graphs and tabulations to 

see the effect of treatment in the analysis using variance (ANOVA) and turkey 

further test in order to determine the difference in effect between treatments, while 

the tool used is SPSS version.17.0 for windows. , for graphical presentation and 

data tabulation using Microsoft Excel 2010. 

 

Keywords: Organoleptic test, durability, lactic acid bacteria, milkfish 

(chanos chanos). 
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