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RINGKASAN 

 

Ahmad Aidid (211 140 032). Pengaruh Penambahan Tepung Kulit 

Buah Manggis (Garcinia Mangostana L) dengan Level Berbeda Terhadap 
Penurunan Kandungan Lemak Subkutan dan Abdominal Ayam Broiler , 
(dibimbing oleh  Munir dan Nurhaedah). Tujuan penelitian ini adalah 
untuk mengetahui pengaruh pemberian level tepung kulit buah manggis 
yang berbeda terhadap penurunan kandungan lemak subkutan dan 
abdominal  ayam broiler. Penelitian ini menggunakan Rancangan Acak 
Lengkap (RAL) dengan ulangan sebanyak tiga kali dan empat taraf 
perlakuan yaitu P0=kontrol, P1=2,5% tepung kulit buah manggis, 
P2=3,0% tepung kulit buah manggis,  dan P3=3,5% tepung kulit buah 
manggis berpengaruh nyata (P<0,05) terhadap persentase lemak 
subkutan dan abdominal ayam broiler. Persentase lemak subkutan dan 
abdominal perlakuan  P0 berbeda nyata dengan perlakuan P1, P2 dan P3, 
persentase lemak subkutan dan abdominal perlakuan  P2 tidak berbeda 
nyata dengan perlakuan P3 namun berbeda nyata dengan perlakuan P0 
dan P1. Persentase lemak subkutan dan abdominal yang diperoleh pada 
penelitian berkisar antara 5,74% - 9,97%. Rata-rata data secara biologis 
pada perlakuan P0, P1, P2 dan P3 yaitu masing-masing 9,97%, 6,95%, 
5,74% dan 5,84%. Persentase lemak subkutan dan abdominal paling 
rendah diperoleh pada P2 (5,74%) dan yang paling tinggi pada P0 
(9,97%). 

 

Kata Kunci :  Broiler, Tepung Kulit Buah Manggis, Lemak Subkutan,    
Lemak Abdominal 
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7. Seluruh rekan mahasiswa Fapetrik yang telah memberikan bantuan 
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8. Kedua orang tua dan seluruh keluarga serta teman-teman di PT.Mitra 

Abadi Satwa yang tiada hentinya memberi semangat serta bantuan 

fikiran, saran dan kritiknya. Tak lupa pula sarana dan prasarana yang 

selalu tersedia sehingga penyusunan skripsi ini telah terselesaikan. 

Tentunya sebagai manusia tidak pernah luput dari kesalahan, 

penulis menyadari bahwa skripsi ini masih jauh dari kesempurnaan, Oleh 

karena itu saran dan kritik yang konstruktif dari semua pihak sangat 

diharapkan demi penyempurnaan selanjutnya.  
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