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ABSTRAK 

Alviyanto (217140009) Pengaruh Pemberian Ekstrak Bawang 
Putih (Allium sativum L.) Sebagai Pengawet Alami Terhadap Indeks Putih 
Telur (IPT) dan Indeks Kuning Telur (IKT) Ayam Ras dibawah bimbingan 
Munir dan Rasbawati. 

Penelitian ini bertujuan untuk mengetahui pengaruh pemberian 
ekstrak bawang putih terhadap Indeks Putih Telur dan Indeks Kuning 
Telur ayam ras. Penelitian ini telah dilaksanakan pada bulan Oktober 2021 
di Laboratorium Fakultas Pertanian, Peternakan dan Perikanan 
Universitas Muhammadiyah Parepare. Materi yang digunakan adalah 
ekstrak dari Bawang Putih (Allium sativum L.) dan 64 butir telur ayam ras 
yang baru dipanen. Penelitian ini menggunakan rancangan acak lengkap 
(RAL) dengan 4 taraf perlakuan N0 (Kontrol), N1 (perendaman ekstrak 
bawang putih 5% selama 24 jam), N2 (perendaman ekstrak bawang putih 
15% selama 24 jam), dan N3 (perendaman ekstrak bawang putih 25% 
selama 24 jam), setiap perlakuan diulang sebanyak 4 kali, parameter yang 
diukur adalah Indeks Putih Telur (IPT) dan Indeks Kuning Telur (IKT). 
Berdasarkan hasil penelitian, dapat disimpulkan bahwa pengawetan telur 
ayam ras yang direndam menggunakan ekstrak bawang putih (Allium 
sativum L.) dan disimpan pada suhu ruang berpengaruh sangat nyata 
(P<0,01) terhadap indeks putih telur (IPT) dan indeks kuning telur (IKT). 
Adapun perlakuan terbaik pada penelitian ini adalah N3 dengan level 
perendaman ekstrak bawang putih 25%. Perlakuan N3 mendapatkan nilai 
indeks putih telur dan indeks kuning telur tertinggi yaitu 0,075mm (IPT) 
dan 0,27mm (IKT). 

Kata Kunci : Telur, Ekstrak Bawang Putih, Indeks Putih Telur, Indeks 
Kuning Telur.  
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ABSTRACT 

 Alviyanto (217140009) Effect of Garlic Extract (Allium sativum L.) 
as a Natural Preservative on Egg White Index (EWI) and Egg Yolk Index 
(EYI) of Laying Chicken under the guidance of Munir and Rasbawati. 

 This study aims to determine the effect of garlic extract on the 
Egg White Index and Egg Yolk Index of laying chickens. This research 
was carried out in October 2021 at the Laboratory of the Faculty of 
Agriculture, Animal Husbandry and Fisheries, University of 
Muhammadiyah Parepare. The material used is extract from Garlic (Allium 
sativum L.) and 64 freshly harvested chicken eggs. This study used a 
completely randomized design (CRD) with 4 levels of treatment N0 
(control), N1 (soaking 5% garlic extract for 24 hours), N2 (soaking 15% 
garlic extract for 24 hours), and N3 (soaking 25% garlic extract for 24 
hours), each treatment was repeated 4 times, the parameters measured 
were Egg White Index (EWI) and Egg Yolk Index (EYI). Based on the 
results of the study, it can be concluded that the preservation of layer eggs 
soaked using garlic extract (Allium sativum L.) and stored at room 
temperature has a very significant effect (P<0.01) on the egg white index 
(EWI) and egg yolk index. (EYI). The best treatment in this study was N3 
with 25% garlic extract immersion level. The N3 treatment got the highest 
egg white and yolk index values, namely 0.075mm (EWI) and 0.27mm 
(EYI). 

Keywords : Egg, Garlic Extract, Egg White Index, Egg Yolk Index. 
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