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ABSTRAK 

Abu Daud (218140063) Efektifitas Penambahan Ekstrak Daun Kelor 

(Moringa oleiferai) Terhadap Uji Organoleptik Pada Telur Itik Asin Dengan 

Level Yang Berbeda, dibimbing oleh Intan Dwi Novieta dan Fitriani 

Tujuan penelitian ini untuk mengetahui adalah untuk mengetahui 

pengaruh penambahan ekstrak daun kelor (Moringa oleifera) pada level yang 

berbeda terhadap nilai organoleptik telur itik asin. Penelitian ini menggunakan 

rancangan acak lengkap (RAL) dengan 4 taraf perlakuan diulang sebanyak 3 

kali. Adapun level pemberian yang diaplikasikan adalah K0 : Tanpa perlakuan 

/ kontrol,  K1 : Ekstrak daun kelor 10 % K2 : Ekstrak daun kelor 20 %, 

 dan K3 : Ekstrak daun kelor 30 %. Dari hasil penelitian menunjukkan 

perlakuan berpengaruh signifikan pada parameter warna yolk, aroma, rasa 

dan kemasiran. Hasil terbaik pada perlakuan S1. 

Kata Kunci :Telur Itik, Daun Kelor,  dan Uji Organoleptik 
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ABSTRACT 

Abu Daud (218140063) The Effectiveness of Adding Moringa Leaf Extract 

(Moringa oleiferai) Against Organoleptic Tests on Salted Duck Eggs with 

Different Levels, Supervised by Intan Dwi Novieta and Fitriani 

The purpose of this study was to determine the effect of adding 

Moringa (Moringa oleifera) leaf extract at different levels on the organoleptic 

value of salted duck eggs. This study used a completely randomized design 

(CRD) with 4 levels of treatment which was repeated 3 times. The levels 

given were K0: No treatment/control, K1: Moringa leaf extract 10% K2: 

Moringa leaf extract 20%, and K3: Moringa leaf extract 30%. The results 

showed that the treatment had a significant effect on the parameters of egg 

yolk color, aroma, taste and grit. Best results in S1 treatment. 

Keywords: Duck Eggs, Moringa Leaves, and Organoleptic Test 
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